
+ d’infos

11H - MARCHÉ AUX TRUFFES 
19H30 - REPAS GASTRONOMIQUE 



TARIF : 120 € - RÉSERVATION : 06 21 34 15 07

APÉRITIF – CONFRÉRIE DES TRUFAIRES
Crémant de Limoux · Toast grillé, beurre demi-sel truffé 

& jambon de Bayonne · Crémeux de topinambour, 
effiloché de confit de canard grillé · Mousseline de Saint-Agur truffé 

sur tartelette, magret séché · Purée d’artichaut truffée & anguille fumée

ENTRÉE 
Œuf parfait, crémeux de céleri, oignons grelots, lard fumé, sabayon de

champignons truffé

PLAT 
Chou farci au foie gras de canard, magret truffé, jus corsé

FROMAGE 
Brie truffé

DESSERT 
Croustillant sablé & biscuit amande, compotée de poires rôties au sucre

muscovado, vanille Bourbon & truffe noire, mousse légère à la truffe

Café compris - Vins du Cellier Laurent Cabaret

Repas réalisé et servi par les disciples d'Escofiers
mis en œuvre par le disciple David Kaci traiteur de la maison Bareil.

Les Bénéfices de la soirée seront reversés à l'association les virades de l'espoir.


